Restaurants del grup Cuina Volcanica
que collaboren amb la Fira del Fajol:

Hostal dels Ossos  Batet 972 26 61 34
Can Xel La Cot (Sta. Pau) 972 68 02 11
La Deu Olot 972 2610 04
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Pa de pessic amb crema catalana de
fajol i fruites del temps

Forn
Pastisseria

Recepta guanyadora del concurs de postres de fajol.
Dia de la Sega (27/11/2024).
Autor: Forn Jaume.

Ingredients:

Pa de pessic de fajol Crema catalana amb fajol
100 g. de farina de fajol. 11 de llet.

200 g. de farina fluixa. 230 g. de sucre.

6 ous enters. 4 rovells d’ou.

250 g. de mantega. 40 g. de farina de blat de moro.
250 g. de sucre en pols. 45 g. de fajol molt.

Fruits de temporada. Vainilla.

Sal.

Vainilla.

Preparacio:

Pa de pessic:

Barrejar la mantega, el sucre, la sal i la vainilla. Continuar barrejant
mentre s’afegeixen els ous poc a poc fins a lograr una massa fina. Afegir
les farines i barrejar novament. Si es vol més esponjos, es poden afegir 4
clares d’ou batudes. Fer les peces del tamany desitjat i posar al forn a
185° entre 25 i 30 minuts. Decorar amb els fruits escollits.

Crema catalana de Fajol:
Barrejar tots els ingredients i coure al gust

Bon profit !
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Restaurants de Batet de la Serra i voltants:
Restaurant Cal Fuster 9722714 90
L’Hostal dels Ossos 972 26 61 34
Restaurant La Fageda 972273811
Pizzeria Gasparic 650 97 31 48
Restaurant Can Bastans 972 68 01 78
Restaurant Santa Margarida 972 68 04 77
Restaurant La Francesa 972 26 22 41
Restaurant Can Xel 97268 02 11
Restaurant Masnou Sta. Pau 972 68 00 61
Arrosseria S’Olivera 872 09 74 07
Restaurant Can Vergés 62529 0037
Ol‘ganitza: firadelfajol@gmail.com
Col-laboren:

Aulinas Assessors SL, Cuina Volcanica, Productes Naturals
Can Rovira, Cartolot, Can Pastoret de Mollo, Centre Hipic
Garrotxa, Consorci Sigma, Levi’s Store Olot, Taravaus
carburants, Ben Bé d’Olot, Floristeria Casa Carlicus, Can
Morera, Taller Reyes, Olot Net, Camping La Fageda, Vol de
Coloms, Dos Serveis, Fustes Palomé S.L., Bar restaurant la
Canal, Copi Olot, Soy & Soy pintats i lacats, Pla de transicio al
treball Garrotxa, La botiga de I’Alicia, Cooperativa del camp
d’Olot, Treballs agricoles Joan Anglada i Joan Maya, Centres
esportius TopTeam, Volcanic Beat i altres.
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XVIII Fira del Fajol

Batet de la Serra - Paratges de can Frontana

Ja tenim a la vista la divuitena edici6 de la Fira del
Fajol.

Aquesta fira té la voluntat de donar a coneixer un
producte molt nostre i que antigament era molt
conreat a Batet, el fajol.

Durant tot el dia podreu gaudir d'un mercat de
productes de proximitat i d’artesania, de productes
locals de la Zona Volcanica de la Garrotxa i de la
destresa de la gent del poble en l'art de batre,
ventar i moldre el fajol.

Aquest any la Fira ha decidit col laborar amb la
iniciativa Fet al Parc, donat que compartim molts
dels valors que ells defensen. Aquesta associacid
esta formada per un grup d’agricultors i ramaders
compromesos amb la conservacié del Parc Natural
de la Zona Volcanica de la Garrotxa. Enguany, en
els esmorzars i dinars servits a la Fira, hi haura
productes procedents d'explotacions locals que
estan adherides a aquesta associacio.

Al mati, tindrem una representacié del grup Cuina
Volcanica que oferira degustacions de diferents
tastets elaborats amb fajol. La venda de tiquets es
fara a la mateixa Fira a preus populars. Trobareu,
també, tastets de farinetes de Fajol.

Es faran demostracions d’oficis tradicionals com
torner de fusta, cisteller, picapedrer, xocolater,
sabater i forjador, aixi com concursos, tallers per a
totes les edats, passejades amb ponis, actuacions
musicals i balls d’en Batoies i les Perdius.

Els més matiners, en arribar a la Fira, seran
obsequiats amb una raci6 de brou de fajol.

PROGRAMA

Dissabte, 1 de febrer

A les 11:00 h.

Actuaci6 d’en Manelic de Pera i ball d’en Batoies i
les Perdius. al costat de la Plaga Mercat. Tot seguit,
presentacio de la XVIII Fira del Fajol de Batet.

Hi haura degustaci6é de brou amb semola de fajol.

Diumenge, 9 de febrer

A les 9:00 h.

Inici de 1a XVIII Fira del Fajol i Concurs de dibuix
infantil.

Exposicié d’animals de pagés amb la collaboraci6
de porcs casolans Corominas, Jordi Vilarrasa, can
Rovira, xais ecologics mas Godomar i Ponis de la
Garrotxa.

Ales 11:00 h.

El prego de la Fira, aquest any, anira a carrec del
grup de Segadors i Batedors de Batet, que han estat
acompanyant aquesta fira des dels seus inicis. A
I'acte, presentat per la periodista Marta Maso,
també hi assistiran la Pubilla i 'Hereu de Batet de la
Serra, Cora Coll i Marti Grabulosa. Seguidament,
ball d’en Batoies i les Perdius. A continuacio,
demostracié de batre, ventar i moldre el fajol per
gent del poble. Tallers i demostracions artesanals.

A les 12:30 h.

Cercavila d’en Batoies i les perdius amb
I'acompanyament dels Ministrers de 1’Escola
de Mdsica d’Olot.

A les 13:30 h.

Es comencaran a servir dinars, elaborats amb
productes amb una base de fajol. El dinar sera
amenitzat per en Manelic de Pera.

A les 15:30 h.
Trencada d'olla, feta de xocolata, per a la mainada.
Tot seguit, lliurament de premis del concurs de
dibuix infantil.

A les 16:00 h.
Actuaci6é d’en Batoies i les Perdius acompanyats
pels Batoiers de Batet.

Durant tot el dia, servei de bar. Esmorzar i dinar a
preus populars. Venda de ntiimeros per al sorteig de
11 apats a 11 restaurants de Batet de la Serra i
voltants.

Hi haura també un premi per a la millor parada de
la Fira. La que el jurat consideri que és la millor,
s’endura com a premi un apat per a dues persones a
un restaurant de la zona.

Si, per motius de forca major, s’haguessin d’alterar
els actes previstos, l'organitzaci6 no se'n fa
responsable.

Tothom que vulgui pujar a peu des d’Olot, trobara
senyalitzat, fins la Fira, el cami Ral, que surt del
barri de Benavent.



