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2MAIALS

ESPAIS I SERVEIS
1. Recinte Firal   2. Centre de serveis   3. Zona d’aparcament expositors   4. Cooperativa 
5. Agrobotiga   6. Ajuntament   7. Museu Cal Cabalesila   8. Museu de les nines

BARS I RESTAURANTS
 1. Bar restaurant Sol naixent   2. Bar restaurant Coloma   3. Bar restaurant 2009
4. U.R.M. La Societat   5. Cram Restaurant (Al recinte Firal)

ORGANITZA:

COL·LABORA:

18 i 19 de novembre de 2023
www.maials.cat

Diumenge 17 de novembre de 2024
De 9 h a 11 h  •  Esmorzar popular amb oli d’oliva verge extra (OOVE) nou a la cooperativa.
10 h  •  Obertura del Recinte Firal.
11 h  •  Activitat Maials d’oli, viure experiències de conèixer com es fa l’oli en la fase més na-
tural: de l’arbre a la cooperativa, organitzada pel CCE de Maials i guiada per Abert Viladegut 
i Jordi Jové. Punt de trobada davant de la porta del recinte de Firal.
11 h  •  Taller-tast de cerveses artesanes a càrrec de la Vella Caravana. A la sala d’actes de 
la Fira.
11.30 h  •  Visita guiada per la Vilaclosa, a càrrec de Mercè Quer. El punt de trobada serà 
davant de l’ajuntament.
12 h  •  Acte d’investidura “Amic de l’Oli 2024”, que aquest any recau al reconegut actor 
i humorista Cesc Casanovas, conegut per les seves aparicions en programes de televisió 
com Minoria absoluta, Lo Cartanyà, Polònia i Crackòvia o en pel·lícules com Ocho apellidos 
catalanes.
12.45 h  •  Taller El gust per la xocolata, la gran desconeguda a càrrec de Sr. Xavier Palau 
de Pangea Chocolate, a la sala d’actes de la Fira.
16.30 h  •  Visita guiada per la Vilaclosa a càrrec de la Sra. Mercè Quer. El punt de trobada 
serà davant de l’ajuntament.
17 h  •  Jornada tècnica Aprèn a tastar professionalment l’oli. Tast guiat per la Sra. Pilar 
Pardell Pons, membre del Panell de Tast Oficial d’Olis Verges d’Oliva de Catalunya, i la col·la-
boració de l’Escola Agrària de les Borges Blanques. A la sala d’actes de la Fira.
18.30 h  •  Acte de clausura, a càrrec del Sr. Enric Dalmau, president de la Denominació 
d’Origen Protegida (DOP) Les Garrigues.
20 h  •  Tancament del Recinte Firal.

Cada dia de la Fira
•  Jornades de portes obertes a la Cooperativa del Camp (d’11 h a 20 h).
•  ZONA EXPOSICIONS FIRA: comptarà amb els pintors locals Sr.Julià Florensa, Sra. Delfina 
Ballesté Martí i Sr. Andreu Segura Oto.
•  Demostració d’artesanies amb resines de la Sra. Meritxell Mateu, al seu expositor.
•  Exposició d’obres en miniatura en façanes i edificis de Maials del Sr. Antonio Sabaté 
Florensa.
•  Visita al museu de Cal Cabalesila (dissabte de 16 h a 20 h; diumenge de 10 h a 13 h i de 16 h a 
20 h). Al C/Constitució, 12.
•  Exposició de joguines a càrrec de la Sra. Mercè Prats (Museu de nines). Al C/Barceloneta, 55.
•  Exposició de manualitats que realitzen al Centre de Serveis, a la sala petita de la Fira.
•  Tallers infantils al matí a partir de les 11 h, i a la tarda a partir de les 17 h:
    - Elaboracions amb arenes de colors, a l’expositor Taller de Arenas.
    - Taller de terrisseria, a l’expositor de Terrisseries Ventura.
•  Servei de bar i restauració al recinte firal a càrrec del Restaurant Cram. Per reserves, cal 
trucar al telèfon 635 697 734.

Maials
Fira de l’Oli Verd

16 i 17 de novembre de 2024
www.maials.cat



Salutació
Benvolguts veïns i veïnes, benvolguts amics i amigues de Maials,

Un any més, em complau convidar-vos a visitar, el cap de setmana dels dies 16 i 
17 de novembre, la Fira de l’Oli Verd de Maials, l’esdeveniment de més relleu i més 
transversal de tots els que, al llarg de l’any, celebrem al nostre poble.

Dic això perquè, amb l’Ajuntament i la Cooperativa del Camp Foment Maialenc al 
capdavant, la fira implica tot el teixit associatiu i empresarial del poble, no en va 
té la seva raó de ser en el producte més distintiu de la nostra terra, l’oli d’oliva, al 
voltant del qual es genera una activitat que ens alimenta i ens dona vida, i sense el 
qual Maials i la seva gent no serien el que són, no seríem el que som.

En aquesta edició, la Fira complirà 27 anys d’història. Vam superar el quart de segle 
fa dos anys, el 2022, un cop havíem deixat enrere el daltabaix que va suposar la 
pandèmia, i recordo que aleshores ja parlàvem de la sequera i d’una mala collita. 
Enguany les perspectives no es preveuen gaire millors, sobretot al secà, mentre que 
al regadiu sembla que serà acceptable i que, gràcies al reg de suport, a la nostra 
cooperativa podrem satisfer la demanda de tots els clients i tota la gent que vulgui 
consumir oli de la nostra cooperativa.

En qualsevol cas, estic segur que, com ha fet sempre, la pagesia sabrà tirar enda-
vant, tot i que les administracions faran bé de no deixar de la mà de Déu un sector 
que ja està prou castigat i que –no ho oblidem– és el que porta el plat a taula a tot 
el país.

Aquesta 27a edició serà inaugurada, precisament, per la màxima autoritat en la ma-
tèria de la Generalitat de Catalunya, Òscar Ordeig i Molist, conseller d’Agricultura, 
Ramaderia, Pesca i Alimentació, mentre que la cloenda tindrà com a protagonista 
un altre pes pesant com és Enric Dalmau, president de la Denominació d’Origen 
Protegida (DOP) Les Garrigues.

Pel que fa a l’Amic de l’Oli, en aquesta edició la distinció recaurà en Cesc Casanovas, 
un actor i humorista conegut per les seves aparicions en programes de televisió 
com ara Minoria absoluta, Polònia, Crackòvia i Lo Cartanyà, o en pel·lícules com Ocho 
apellidos catalanes. Enguany, aquest imitador de mil cares serà el rostre visible de la 
Fira de l’Oli de Maials.

Quant a les activitats, i sense desmerèixer ni molt menys cap de les propostes que 
trobareu, m’agradaria destacar-ne dos, una per dia: el dissabte, la xerrada Paisatge 
en mosaic i prevenció d‘incendis. Bones pràctiques en el cultiu de l’olivera, que ens 
oferiran Jordi Oliveres, cap de la unitat de Lleida dels GRAF, i Aniol Ferragut, tècnic 

UT GRAF Lleida; i el diumenge, l’activitat Maials d’oli, viure experiències de conèixer com 
es fa l’oli en la fase més natural de l’arbre a la Cooperativa, organitzada pel Club Ciclista i 
Excursionista de Maials i guiada per Albert Viladegut i Jordi Jové. Dos propostes ben 
diferents però amb l’objectiu comú d’acostar-nos al món de l’oli des de dos angles 
completament oposats.

Com també ho és una tercera proposta, aquesta de caràcter més gastronòmic i que ja 
és tot un clàssic dins la nostra fira, com és la jornada tècnica Aprèn a tastar professio-
nalment l’oli, un tast guiat que ens oferirà diumenge Pilar Pardell, membre del Panell 
de Tast Oficial d’Olis Verges d’OIiva de Catalunya.

Tampoc no faltarà a la seva cita amb la Fira l’Associació de Joves de Maials, que com 
és habitual portarà una proposta per enriquir encara més el programa. En aquesta 
ocasió serà l’espectacle Influence, del mentalista David Armentano, que es podrà veu-
re el dissabte a la nit a La Societat.

Al marge d’això, i com ja és habitual dins el certamen, podreu gaudir de tastos i ma-
ridatges diversos, d’una doble jornada de portes obertes i d’esmorzars populars a la 
Cooperativa, de visites a la Casa-Museu de les Joguines i al Museu de Cal Cabalesila i de 
visites guiades a la Vilaclosa, això sense oblidar els diferents tallers infantils i les ex-
posicions de quadres d’artistes locals i de manualitats realitzades al Centre de Serveis.

I si en començar us parlava de la pagesia, del seu compromís i del seu constant esforç 
per mantenir-se dempeus davant de qualsevol contingència, abans d’acabar m’agra-
daria posar en valor l’aportació de tot els que, al marge dels productors, fan possible 
que la Fira vagi camí dels trenta anys d’història: la gent de la Cooperativa del Camp 
Foment Maialenc i també el suport de la Diputació de Lleida i del DARP, però molt 
especialment el suport dels expositors i col·laboradors, així com de 
totes les entitats i associacions del poble que any rere any ens fan 
costat. Gràcies a tots i a totes per fer de la Fira de l’Oli Verd de 
Maials un referent i per encoratjar-nos a intentar fer-ho millor 
en cada edició.

Molts al·licients, doncs, perquè visiteu al voltant del centenar 
d’expositors que seran presents al recinte firal. Molts al·licients 
perquè gaudiu de la fira, perquè gaudiu de la gent que la fa 
possible i del producte que més ens omple d’orgull: l’oli de 
la nostra terra, el millor oli del món.
 
Visca Maials i la Fira de l’Oli Verd!

David Masot Florensa
Alcalde de Maials

Programa

27a Fira
de l’Oli Verd 
de Maials
Dissabte 16 de novembre de 2024
Al llarg del dissabte  •  Els Urban Sketchers Lleida dibuixaran els indrets més emblemàtics 
de Maials amb l’objectiu de col·laborar amb les entitats i institucions de tot el territori per 
protegir i promocionar els seus actius.
De 9 h a 11 h  •  Esmorzar popular amb oli d’oliva verge extra (OOVE) nou a la cooperativa.
10 h  •  Obertura del Recinte Firal.
11 h  •  Recepció d’autoritats a l’ajuntament. Inauguració oficial i visita a la Fira a càrrec de 
l’Honorable Sr. Òscar Ordeig i Molist, conseller d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentació de 
la Generalitat de Catalunya.
En acabar, actuació de la colla gegantera.
16.30 h  •  Visita Guiada per la Vilaclosa, a càrrec dels membres de l’Associació Cultural “La 
Capitonya” de Maials. El punt de trobada serà davant de l’Ajuntament.
17 h  •  Paisatge en mosaic i prevenció d’incendis. Bones pràctiques en el cultiu de l’olivera 
a càrrec de Jordi Oliveres Solé, cap de la unitat de Lleida dels GRAF, i d’Aniol Ferragut, 
tècnic d’UT GRAF Lleida. A la Sala de la Societat.
18.30 h  •  Xerrada a càrrec d’INFINITUM HUB / GSATEK: Km 0, el Marketplace de Maials per 
impulsar i digitalitzar el comerç i les empreses de Maials. A la Sala de la Societat. 
19 h   •  Taller-tast de melmelades artesanes a càrrec de Melmelades Torres Roca. A la sala 
d’actes de la Fira.
20 h  •  tancament del recinte firal.
22.30 h  •  Influence, un show de mentalisme a càrrec de David Armentano, organitzat per 
l’Associació de Joves de Maials, a la Societat.


